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Kaffee-Tee-Craftbeer-EXPERTEN

Gong Fu Cha: Die Chinesische Teezeremonie:
In der chinesischen Tradition bedeutet Gong Fu Cha
nicht nur die kriegerische Kampfkunst, sondern jede Aktivität, 
welche mit Zeit und Mühe zu einem meisterhaften Können führt.
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Tee-EXPERTIN

Sandra Stucki ist die IPRO-Barrista und seit 

letztem Jahr auch „Teeista“. Sie bereitet 

mittlerweile Tee genauso gekonnt und 

leidenschaftlich zu wie ihren geliebten Kaffee.

Freuen Sie sich auf die klassisch chinesische 

Teezubereitung!
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Mehr Brillen verkaufen? 

Wie geht das?
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Fragen, zuhören, empfehlen.

Das Schott Sehprofil hat System 

und führt zum gewünschten 

Erfolg.
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Ziele des Schott-Sehprofils:

► Bedarfsanalyse mit dem Ziel mehr Brillen zu verkaufen

► Der „Mehrbrillenbedarf“ wird individuell bestimmt

► Das Verkaufsgespräch wird durch Bilder unterstützt

► Die Bilder erleichtern dem Optiker die Gesprächsführung

Bilder anschauen und darüber sprechen macht Spaß >>

lockere angenehme Atmosphäre!
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Vorteile des digitalen Schott-Sehprofils:

► Schließt optimal an die Refraktion an 

(Nutzung der PASKAL 3D-Hardware)

► Überall einsetzbar – als App-Variante auf dem iPad

► Unterstützung der Beratung 

(Logik des Programms macht Vorschläge aufgrund der Bildauswahl)

► Ergebnisse des Schott-Sehprofils können in winIPRO gespeichert werden

► Kundenbezogene Werbung möglich (winIPRO)

► Moderne Anmutung
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Der Ablauf
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Wünsche, Anregungen, Ideen…
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CRAFTBEER-EXPERTE

Jürgen Köhrer hört auf Paul, ist Modellbauer und seit 

Kindesbeinen Hobbybrauer. Für die opti hat er uns 

ein feines India Pale Ale gebraut.
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IPRObier!

IPA soll wegen der längeren Haltbarkeit im 19. Jahrhundert in 

England und Schottland für die indischen Kronkolonien mit einem 

höheren Alkohol- und Hopfengehalt gebraut worden sein.

IPRObier: Obergärig. 3% Stammwürze. 5,1% Alkohol. 

Hopfengestopft. Vor sechs Wochen gebraut. 

Bitter. Aromatisch. Leichte Honignote.
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Vielen Dank!


