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Optik + Akustik = Dreamteam

Gesprächsrunde 

mit Ricarda Lingscheid

und Roland Wolfsfellner
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Kaffee-Tee-Craftbeer-EXPERTEN

Gong Fu Cha: Die Chinesische Teezeremonie:
In der chinesischen Tradition bedeutet Gong Fu Cha
nicht nur die kriegerische Kampfkunst, sondern jede Aktivität, 
welche mit Zeit und Mühe zu einem meisterhaften Können führt.
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Tee-EXPERTIN

Sandra Stucki ist die IPRO-Barrista und seit 

letztem Jahr auch „Teeista“. Sie bereitet 

mittlerweile Tee genauso gekonnt und 

leidenschaftlich zu wie ihren geliebten Kaffee.

Freuen Sie sich auf die klassisch chinesische 

Teezubereitung!
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Mehr Umsatz generieren? 

„Über eine halbe Milliarde Euro 

haben deutsche Augenoptiker 

im Jahr 2017 mit ihrer Hörakustik 

umgesetzt“.
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Darum lohnt sich der Einstieg.

► Sie sind schon früh direkt am potenziellen Hörakustikkunden

► Persönlicher Kontakt ist einfacher als Neukundenwerbung

► Früher Einstieg in die Hörversorgung verkürzt das Hörtraining

► Erhöht die Akzeptanz – führt zu höherwertigen Verkäufen



IPRO EXPERTEN

Digital Integration

► Zwei Branchenlösungen mit spezifischen Anforderungen in einer Oberfläche

► Eine Kundenkartei – gleiche Stammdaten – eine Computerkasse – ein Terminkalender 

► einheitliche Bedienung – keine Doppeleingaben

► Werbung – Statistik branchenspezifisch und branchenübergreifend

► Krankenkassenabrechnungen und vollintegrierte Preisermittlung

► viele Anwender sind mit uns erfolgreich in die Akustik eingestiegen – ein Softwarehaus, 

ein Ansprechpartner und eine Supportabteilung 
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Was erwarten Sie von IPRO?

Wo benötigen Sie Unterstützung?
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CRAFTBEER-EXPERTE

Jürgen Köhrer hört auf Paul, ist Modellbauer und seit 

Kindesbeinen Hobbybrauer. Für die opti hat er uns 

ein feines India Pale Ale gebraut.
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IPRObier!

IPA soll wegen der längeren Haltbarkeit im 19. Jahrhundert in 

England und Schottland für die indischen Kronkolonien mit einem 

höheren Alkohol- und Hopfengehalt gebraut worden sein.

IPRObier: Obergärig. 3% Stammwürze. 5,1% Alkohol. 

Hopfengestopft. Vor sechs Wochen gebraut. 

Bitter. Aromatisch. Leichte Honignote.
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Vielen Dank!


